MENU TODO INCLUIDO 3
2012

APERITIVO
Surtido de mini saladitos
Biscuit con higos y jomén iberico
Crujiente de sobrasada con miel
Petit bocado de salmén marinado con salsa de frambuesas

Croquetas coseras de jom

on serrano

Bufuelos de bacalao
fideua de marisco con all i oli

Topa solida de compota de manzana con

mousse de foie al Oporto

Mini sopita de temporada
Brioix de queso Y beicon
Hefta ( petit pincho de carne especiada ) con salsa chutney
Mini brocheta de pollo con pifia y gomba
Canape de ontrastes
Pequeno caneldn de pintada trufada

* ok %

Barra libre de bebidas

PRIMEROS PLATOS

€nsaloda de rape con langostinos
( mezdum de lechugos y tomate cherry )
* ok ok ok
€nsalada templada de bogavante
( salteado de verduritos Y vinagreta de marisco )

* ook ok

€nsaloda de setas on lagostinos y mezdum de lechugos
ok Kok

Asado de filetes de lenquado y lagostinos con ceps
ok %ok

Rope mechado de verduras con salsa de marisco
* ok ok ok

Lubina asada con verduritas Y aceites aromaticos

POSTRES

SEGUNDOS PLATOS

Solomillo de ternera al Café de Paris
ok x K

Solomillo de ternera con esparragos verdes Y rossinyols
ok x K

lechazo Aranda del duero
ok x %
Llomo alto de ternera ( Angqus de Nebraska )
on fondo evavorado de ternera y sojo
* %k ok ok

Meloso de ternera al Cabernet Sauvignon
* k% ok

Rodaballo con ceps
( con parmentier y cebolla dulce )

Sorbete a escoger de nuestra carta

* % ok ok
Pastel de celebracion a escoger

BODEGA

de nuestra carta

Vino blanco Marques de filella. do Alella
Vino tinto Basagoiti crianza. do Rioja
Vino tinto Austum. do Ribera del duero
Cava Parxet Brut Reserva

ok ok %

Aguas minerales, cafés y carro de licores

( También disponemos de la carta
ESTE MENU INCLUYE :

Decoracion floral de las mesas
Minutes personalizadas

de vinos y covas )

Baile discoteca : mUsica a escoger durante toda la celebracion + dos horas de baile

Barra libre en el servicio de las dos horas de baile
€ndulzamos el baile ( buffet de gominolas )
Decoracion del jordin con antorchaos y velos

Tombién teneis la posibilitad de cambiar los platos de estos menUs por otros. ( comentar con el departamento comercial )

PRECIO POR COMENSAL : 114 EUROS IVA APARTE

COCINA PROPIA



