
Menú todo incluido 3
2012 

Aperitivo
Surtido de mini saladitos

Biscuit con higos y jamón ibèrico
Cruijiente de sobrasada con miel

Petit bocado de salmón marinado con salsa de frambuesas
Croquetas caseras de jamón serrano

Buñuelos de bacalao
Fideua de marisco con all i oli

Tapa solida de compota de manzana con mousse de foie al Oporto
Mini sopita de temporada
Brioix de queso y beicón

Kefta ( petit pincho de carne especiada ) con salsa chutney
Mini brocheta de pollo con piña y gamba

Canape de contrastes
Pequeño canelón de pintada trufada

***
Barra libre de bebidas

Primeros platos Segundos platos

Ensalada de rape con langostinos 
( mezclum de lechugas y tomàte cherry )

****
Ensalada templada de bogavante

( salteado de verduritas y vinagreta de marisco )
****

Ensalada de setas  con lagostinos y mezclum de lechugas
****

Asado de filetes de lenguado y lagostinos con ceps 
****

Rape mechado de verduras con salsa de marisco 
****

Lubina asada con verduritas y aceites aromàticos

Solomillo de ternera al Café de París
****

Solomillo de ternera con espàrragos verdes y rossinyols 
****

Lechazo Aranda del duero
****

Lomo alto de ternera ( Angus de Nebraska )
 con fondo evavorado de ternera y soja

****
Meloso de ternera al Cabernet Sauvignon

****
Rodaballo con ceps

( con parmentier y cebolla dulce )

Postres
Sorbete a escoger de nuestra carta

****
Pastel de celebración a escoger de nuestra carta

Vino blanco Marques de Alella. d.o Alella
Vino tinto Basagoiti crianza. d.o Rioja

Vino tinto Austum. d.o Ribera del duero
Cava Parxet Brut Reserva

****
Aguas minerales, cafés y carro de licores

( También disponemos de la carta de vinos y cavas )

Bodega

Este menú incluye :
Decoración floral de las mesas
Minutes personalizadas
Baile discoteca : música  a escoger durante toda la celebración + dos horas de baile
Barra libre en el servicio de las dos horas de baile
Endulzamos el baile ( buffet de gominolas )
Decoración del jardín con antorchas y velas
También teneis la posibilitad de cambiar los platos de estos menús por otros. ( comentar con el departamento comercial )

Precio por comensal : 114 Euros iva aparte
Cocina propia


